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HOTEL & RESTAURANT

Speisekarte



Getrianke der Region

Schorlen

Unsere Schorlen stellen wir her aus selbst angesetztem Sirup oder
mit Silka-Apfelsaft, den wir mit Krautern oder Bliiten aromatisieren.
Sie sind gute und leckere Durstloscher

**  Holunderbliiten-Schorle, € 2,90
so schmeckt Sommer auf dem Land

> Rhabarber-Schorle € 3,50
Suifd-saures aus Grebensteiner Garten

’®  Holler-Apfel-Spritz €350
Holunderbliiten, SILKA Apfelsaft und -Wein, gespritzt
mit Mineralwasser
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Aperitifs

Hugo
Holunderbliite und Sekt

Honigwein mit Madesiif3
Hausgemachter Met aus Kelzer Honig, aromatisiert mit
Madesiif3, mit Sekt gespritzt - auf Eis

Apfel-,,Champagner”
von Streuobstwiesen in Schauenburg,
verleiht besonderen Momenten Glanz

Apfeltraum - fruchtig-edel
Apfel-,Champagner® mit einem Spritzer
naturtritben SILKA Apfelsaft

Klassiker

Sekt 0,11 Gl.
Campari-Orange
Aperol-Spritz
Kir

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,80

€ 2,90

€ 4,50

€ 4,50

€ 3,90






HOTEL & RESTAURANT

Gansezeit

ab dem 11. November
Brust oder Keule?

Diese Frage stellt sich fiir uns nicht. Bei der Portion Gans, die wir lhnen ser-
vieren, erhalten Sie das Beste von der ganzen Gans.

Dies sind wir unserer
Philosophie geschul-
det. Unsere Ganse
stammen von bauer-
lichen Kleinbetrieben
aus unserer Region.
Hier wuchs das Ge-
fliigel im Freien und
in kleinen Gruppen
auf.

So ist es selbstverstind-
lich, dass wir ganze
Ganse von unseren Lie-
feranten erhalten und
wir diese dann auch
komplett verwerten.

Das Fett der Ginse, an- Gansezucht auf dem Hof unseres Lieferanten.

gereichert mit Apfeln,

Zwiebel und Schweineschmalz verarbeiten wir zu Ganseschmalz. Die Kno-
chen geben der Suppe ihren Geschmack, als Einlage dienen Herz und Magen.
Die Leber, frisch gebraten konnen Sie als Vorspeise geniefien.

So ist es uns moglich, trotz des hoheren Einkaufspreises, lhnen unsere Gan-
segerichte zu angemessenen Preise anbieten zu konnen.



Ganze Gans

Die hochste Qualitit konnen wir Thnen bieten, wenn

1 die frischgeschlachtete Gans
M direkt aus dem Ofen
9 I1hnen serviert wird.

Am Mittwoch und am Donnerstag, jeweils um 18:30 Uhr bieten wir Ihnen
dieses geschmackliche Erlebnis.

Die frisch gebratene Gans wird Thnen am Tisch prasentiert und wahrend die
Koche die Gans tranchieren, servieren wir lhnen ein leckeres Gansesiippchen
und einem Teller Feld- und Selleriesalat

Dann kommt die Gans mit Apfelrotkraut, Griinkohl und Kartoffelkloflen zu
Ihnen auf den Tisch.

Preis flir max. 5 Personen 140 €

Vorbestellung notwendig.
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Gerichte von der Gans

Stippchen von der Gans
mit hausgemachten Géanseleber-Spitzle
und Fleischeinlage

Gebratene Ganseleber an Nusschen Salat
mit Speckwiirfeln und Coéutons

Ragout von der Gans

in einer Merlot-Johannisbeer-Sauce,
serviert mit hausgemachten Nuss-Spatzle
und Salatteller

Gans klassisch

das Beste von Brust und Keule

mit Rixer Apfelrotkraut, Griinkohl und Kartoffelklofien,
serviert mit Feld- und Selleriesalat

Gansebrust oder

Gansekeule pur
mit Rixer Apfelrotkraut, Griinkohl und Kartoffelklofien,

I . d selleriesalat

€ 3,80

€ 6,50

€17,50

€ 26,50

€ 3,90




